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【概要】 

 ■ 中華街老舗有名店の一流シェフが本市及び一関市の食材の生産現場を直接視察し，

厳選した食材を用いて中華料理のメニュー開発を行いました。 

今回，地域自慢の食材を活用したメニューのフェアを横浜中華街で実施すること

により，首都圏における食材の魅力普及を図り，販路開拓に繋げます。 

 

 ■ 実施期間  令和２年１月２５日（土）～２月９日（日） 

 

■ 実施店舗，食材，メニュー 

 ○ 揚州飯店 

  ・場所：神奈川県横浜市中区山下町 164 

  ・食材：サメ，カツオ，ふかひれ，クリガニ 

・メニュー：モウカの星（サメの心臓），カツオのたたき麻辣ソース，ヨシキリ 

ザメ尾ビレの姿煮濃厚白湯スープなど 

 〇 三和楼 

  ・場所：神奈川県横浜市中区山下町 190 

  ・食材：サメ，牡蠣，ふかひれ 

  ・メニュー：モウカの星（サメの心臓）とニラ炒め，気仙沼産カキのトーチ炒 

        め，ヨシキリザメ尾びれの姿煮一関青梗菜添えなど 

 

 

 

 

 

 

 
 

記者発表資料 

令和２年１月１７日（金） 

産業部商工課（物産振興係） 

担当：村上・齋藤（内線３５３） 

関連する市震災復興計画重点事業 
No.１０５ 気仙沼ブランドの維持・構築に向けた 

組織整備及び気仙沼ブランドの推進 

「一関・気仙沼食材フェア in 横浜中華街」を開催 

～ 横浜中華街において気仙沼の食材をＰＲ ～ 

■ 「気仙沼ＰＯＲＴ」を拠点としたこれまでの横浜圏域での活動を通してでき

た横浜中華街とのつながりを生かし，首都圏に対する本市物産品のＰＲ及び気

仙沼ブランドの向上・普及を目的として食材フェアを実施します。 

 

■ 友好都市である一関市との県際連携により，両市の食材をＰＲします。 

 


